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Przepisy na zimowe drinki, ktore rozgrzeja kazdego

Zimowe, chtodne wieczory najlepiej spedza sie w domu. Ciepty kaloryfer, koc, ulubiona swieczka zapachowa
oraz przekaski — i mozna nie opuszczac swojej przytulnej twierdzy. W takich momentach dobrze réwniez zadbac
o odpowiedni napdj, ktéry rozgrzeje nas tez od $rodka. Grzane wino z przyprawami, $wigteczne drinki, a takze
herbaty i ziotowe napary z pewnoscia w tym pomogga. Swoimi przepisami na jesienne i zimowe trunki dzielg sie
najlepsi barmani i barisci z Centrum Praskiego Koneser.

Chai Masala — tradycyjna indyjska herbata wedtug przepisu restauracji Bombaj Masala Praga
Sktadniki (dla dwdéch osdb):

e 2 tyzeczki czarnej herbaty granulowanej (moze by¢ tez lisciasta)

e pottyzeczki przyprawy chai masala (cynamon, zielony kardamon, anyz, imbir, gozdziki)
e szklanka wody

e potszklanki mleka

Przygotowanie:

Zagotowac w rondelku wode z czarng herbatg, mieszankg przypraw chai masala oraz cukrem — w tradycyjnych
indyjskich przepisach na jedng osobe uzywa sie dwdch tyzeczek cukru. Nastepnie wszystkie sktadniki nalezy
gotowac na matym ogniu okoto 5 minut. Pod koniec doda¢ mleko i gotowac kolejne 5 minut. Na koniec przelac¢
herbate przez sitko do matych filizanek.

Swigteczny koktajl z kordiatem* — receptura restauracji ORZO
Sktadniki (dla jednej osoby):

e 40 ml ginu, wodki, tequili lub mato dymnej szkockiej whisky
e 25 ml kordiatu z mandarynek i kardamonu
e Skorka z pomaranczy

Przygotowanie:

Alkohol i kordiat wla¢ do niskiej szklanki z lodem. Miesza¢ przez p6t minuty, a nastepnie aromatyzowac skorka z
pomaranczy i udekorowac nig koktajl.

*Przepis na kordiat z mandarynek i kardamonu

Sktadniki:

e 13 twardych mandarynek

e 25 gziaren kardamonu

e potkilograma cukru biatego

e potlitra wody

o kwasek cytrynowy
Przygotowanie:
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Na tarce z matymi oczkami zetrze¢ skérke z mandarynek. Z owocdéw wycisng¢ sok. Do dwdch garnkéw o
pojemnosci okoto 1,5 litra wla¢ po pot litra wody. Do jednego z nich wsypa¢ kardamon i gotowa¢ na matym
ogniu pod przykryciem, az do uzyskania lekko brazowego koloru. Nastepnie doda¢ pdt kilograma cukru,
wymieszac¢ i odstawi¢ do ostygniecia. Do drugiego garnka — réwniez wsypac poét kilograma cukru i miesza¢ do
momentu rozpuszczenia. Po zagotowaniu dodac startg skorke mandarynek i odstawic¢. Ostudzone ptyny przelac
przez sitko. Syrop mandarynkowy potgczy¢ w proporcji 1:1 z sokiem wycisnietym z mandarynek, a nastepnie
catos¢ z syropem kardamonowym. Na koniec do kordiatu doda¢, wedle uznania, kwasek cytrynowy.

Grzane biate wino z restauracji Syreni Spiew
Sktadniki (dla jednej osoby):

e 180 ml biatego wina

e 20 ml soku jabtkowego

o Atyzeczki konfitury z moreli i cynamonu
e szczypta kardamonu

Przygotowanie:

Sktadniki wtozy¢ do garnka, wymieszac i gotowac kilka minut, az do uzyskania odpowiedniego aromatu. Wino
powinno by¢ gorgce, ale nie mozna dopusci¢ do zagotowania napoju.

Grzane czerwone wino z restauracji Syreni Spiew
Sktadniki (dla jednej osoby):

e 180 ml czerwonego wina

e 20 ml puree z malin (ew. konfitury malinowej)
e 15 ml miodu

e szczypta mielonego imbiru

Przygotowanie:

Na $rednim ogniu ustawic¢ garnek i wtozy¢ do niego wszystkie sktadniki. Zamieszad i gotowac az bedzie gorace,
a zapach przypraw rozniesie sie po catej kuchni. Nie mozna dopusci¢ do zagotowania sie napoju — najlepiej
odczekac do pojawienia sie delikatnej pary i wtedy zdjgé¢ wino z kuchenki.
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